
 

Vorspeisen - Antipasti 
 

Tatar vom Rind mit hausgemachtem Zwiebeltoastbrot und Wachtelei  
Tartare di manzo con pane brioche alla cipolla fatta in casa e uovo di quaglia  
00,00 €  
 

Lauwarmer Oktopussalat mit Spargeln und Kirschtomaten 
Insalatina tiepida di polipo con asparagi e pomodorini 
00,00 €  
 

Carne Salada, weiße und grüne Spargel mit geraspeltem Parmesan und Rauke  
Carne salada, asparagi bianchi e verdi con scaglie di parmigiano e rucola  
00,00 € 
 

Warme Vorspeisen - Primi piatti 
 

Polentagnocchi mit Hirschragout 
Gnocchi di polenta con ragù di cervo 
00,00 €  
 

Hausgemachte Schluzer gefüllt mit Spinat und Ricotta,  
mit zerlassener Butter und Parmesan 
Ravioli di spinaci e ricotta fatti in casa, con burro fuso e parmigiano  
00,00 €  
 

Risotto mit Rucolapesto und Gorgonzola 
Risotto al pesto di rucola con gorgonzola 
00,00 € 
 

Spargelbandnudeln “Eggerhof” mit Spargelspitzen, Garnelen und Kirschtomaten 
Tagliatelle d’asparagi “Eggerhof” con punte d’asparagi, gamberi e pomodorini 
00,00 € 
 

Hausgemachte Tagliatelle mit Rindsragú 
Tagliatelle fatte in casa con ragù di manzo  
00,00 € 
 

Offener Raviolo gefüllt mit Ricotta und frisc hen grünen und weißen Spargeln,  
mit Butter und Blumensauce 
Raviolo aperto ripieno di ricotta, asparagi verdi e bianchi freschi,  
con salsa al burro e fiori 
00,00 € 
 

Hauptspeisen - Secondi piatti 
 

Kalbssteak mit Spargeln und bergkäse gratiniert , mit kartoffelpürée 
Steak di vitello gratinato con asparagi e formaggio di montagna, con purée di patate  
00,00 €  
 

Rindstagliata mit Spargeln, Kirschtomaten und Röstkartoffeln 
Tagliata di manzo con asparagi, pomodorini e patate saltate 
00,00 €  
 

Wienerschnitzel vom Kalb mit Röstkartoffeln und Preiselbeeren  
Cotoletta alla Milanese di vitello con patate saltate e mirtilli rossi  
00,00 €  
 

Schweinefilet “Iberico” mit Kartoffelpürée und Steinpilzsauce 
Filetto di maiale “Iberico” con purée di patate e salsa ai funghi porcini  
00,00 €  
 

Wolfsbarschfilet mit Spargeln, violetten Kartoffeln und Kirschtomaten 
Filetto di branzino con asparagi, patate viola e pomodorini  
00,00 €  
 

Grillgemüse mit geschmolzenem Toblacher Kräuterkäse 
Verdura alla griglia con formaggio alle erbe fuso di Dobbiaco  
00,00 €  
 
 

Weißweine \ Glas 
Vini bianchi \ calice 
 

 

 

 

WEISSBURGUNDER “Plötzner” St.Pauls  0,00 € 

CHARDONNAY CEO 0,00 €  

SOLARIS Kollerhof 0,00 € 

SAUVIGNON “Echt Geil” Seeperle 0,00 € 

LUGANA Aldegheri 0,00 € 

GEWÜRZTRAMINER “Selida” Tramin 0,00 € 

SYLVANER Eisacktaler Kellerei 0,00 € 

 

 

 
 

Rotweine \ Glas 
Vini rossi \ calice 
 
 

 

 

SANKT MAGDALENER  0,00 € 

BLAUBURGUNDER “Mazon” Kollerhof 0,00 € 

BLAUBURGUNDER Gottardi 0,00 € 

LAGREIN Egger Ramer 0,00 € 

CUVÉE “Learn” Glassier 0,00 € 

 

 


